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Mínimo 18 meses en botella, antes del 
degüelle

Xarel·lo, Macabeo, Parellada, Chardonnay Elaborado a partir de uvas seleccionadas de 
viñedos amparados por la D.O Cava y de 
cultivo ecológico. Vinificación del mosto flor, 
bajo fermentación controlada.  

Color amarillo pálido con ligeros tonos verdosos. 
Limpio y brillante. 

Abundante desprendimiento de finas burbujas, 
con formación de corona. Aroma limpio, 
afrutado y largo.

Seco, suave, complejo y elegante en boca, buen 
equilibrio gustativo.

Graduación: 11,5% vol.
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