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Mínim 9 mesos en ampolla, abans del 
degollament.

Pinot Noir, Chardonnay
Elaborat amb raïm seleccionat de vinyes protegides 
per la D.O Cava i certificat pel CCPAE. La varietat 
Chardonnay està vinificada a temperatura 
controlada i per sota dels 16ºC per preservar les 
aromes fruiteres. El Pinot Noir se sotmet a una 
maceració de tres a cinc hores fins a assolir el color i 
delicades aromes típiques d'aquesta varietat.

Color rosa pàl·lid. Net i brillant.

Abundant despreniment de fines bombolles, 
amb formació de corona. Aroma net, afruitat i 
fresc.

Suau, sec, complexe i elegant en boca, bon 
equilibri gustatiu. 

Graduació: 11,5% vol.

Conté sulfits

D.O Cava
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